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AMLOU      

BISCOTTO      

CAFFÈ      

CANNELLA      

CARAMEL SALÈ      

CIOCCOLATO      

CIOCCOLATO E NOCCIOLA      

CORNE DE GAZELLE      

FRUTTA CANDITA      

AMARENA      

MARRON GLACÈ      

MERINGA      

NOCCIOLA      

NOCE      

NOCE DI COCCO      

TORRONE      

PISTACCHIO      

LIQUIRIZIA      

ZAFFERANO      

STRACCIATELLA      

TIRAMISÙ      

VANIGLIA      

YOGURT      

 = free

INTOLLERANZE
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ALBICOCCA      

ANANAS      

AVOCADO      

BANANA      

CIOCCOLATO FONDENTE      

LIMONE      

FICO      

FICO D’INDIA      

FRAGOLA      

KIWI      

MELONE      

ARANCIA      

POMPELMO      

ANGURIA      

PESCA      

PERA      

PRUGNA      

 = free
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MANDORLA      

CAFFÉ      

LIMONE      

MENTA      

POMPELMO      

Cioccolata Calda
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CIOCCOLATO FONDENTE      

CIOCCOLATO AL LATTE      

CIOCCOLATO ALLA NOCCIOLA      

CORNETTO      

BISCOTTO      

PANNA MONTATA      

 = free

Dans l’atelier PANNA, nous travaillons avec des ingrédients 
coome les fruit secs, les oeufs et le lait et donc de très faibles 
traces de ces ingrédients peuvent ainsi etre présentes meme 
dans les glaces qui n’en contiennent pas habituellement.


